Wine®
Prague 2017

PONDELI 29. 5.

MALY SAL

10:30-11:30  ZNOJEMSKA BESEDA (e-mail: chaloupecky@znojemskabeseda.cz)
Tiskovd konference s pozvénkou na turistickou sezonu ve Znojmé a na Znojemské
historické vinobrani 2017.

12:00-12:30  VINOSERVIS s.r.0. (e-mail: kopecky@vinojet.cz)

Predndska na téma ekonomika prodeje kvalitnich vin po sklenicce a profesiondlni
systémy pro uchovani tichych a Sumivych vin.

12:30-13:00  VINOSERVIS s.r.0. (e-mail: kopecky@vinojet.cz)

Online bezdratovy monitoring teplot. Nakladové efektivni feSeni monitoringu teplot
véetné varovani, reportingu a sprdvy pres internet ve sklepé ¢i restauracnim provozu dle
pozadavk{ HACCP.

13:30—-14:30  Nové Vinafstvi, a.s. (e-mail: obchod@novevinarstvi.cz)

Predstaveni fady,Petanque”.

VELKY SAL

12:30-13:30  Asociace sommelier(i CR, . s. (Registraci miiZete udélat ZDE nebo
na e-mailu: info@sommeliers.cz)

Ukézkové akce Asociace sommelierd CR — fizend degustace.

14:00-15:00  Wines of Portugal
Objevte rozmanitost portugalskych vin
oblasti Portugalska. Poznejte portugal
exkluzivné péstuji pouze v daném regiond:
15:30-16:30  BOHEMIA SEKT, s. . 0. (e -mail: aneta.bakulova@bohemiasekt.cz)

Vliv leZeni na kalech na chutovy profil sektli a svétova premiéra ,Bohemia Sekt
Prestige 36" Sklepmistr Bohemia Sektu Josef Svéda vas zasvéti do tajii vyroby v Cesku
nejoblibenéjsich Sumivych vin piipravovanych klasickou metodou — Bohemia Sekt
Prestige — a budete mit piileZitost ochutnat vzorky s riiznou délkou lezeni na kalech
i s rlznym odrlidovym sloZenim.

17:00-18:00  Zamecké vinafstvi Bzenec, s.r.0. (e-mail: marketing@zameckevinarstvi.cz)
Rizenou degustaci aktudlniho VinaFe roku 2016 a Vinafstvi roku 2015 vas provede feditel
Borek Svoboda. V horizontélnich i vertikdInich degustacich predstavi mimo jiné i nejvyssi
fady vin Ego a Terroir Moravia.
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DOPROVODNY PROGRAM

Karlovarska Korunni s.r.o.

Vino v srdci Evropy

DOPROVODNY PROGRAM
DEGUSTACNI SALY

UTERY 30. 5.

MALY SAL

12:00-12:30  VINOSERVIS s.r.0. (e-mail: kopecky@vinojet.cz)

Pfedndska na téma ekonomika prodeje kvalitnich vin po skleniéce a profesiondlni
systémy pro uchovani tichych a Sumivych vin.

12:30-13:00  VINOSERVIS s.r.0. (e-mail: kopecky@vinojet.cz)

Online bezdrdtovy monitoring teplot. Nakladové efektivni feSeni monitoringu teplot
vcetné varovani, reportingu a sprévy pres internet ve sklepé ¢i restauranim provozu dle
pozadavk{ HACCP.

13:30—-14:00  Nové Vinarstvi, a.s. (e-mail: obchod@novevinarstvi.cz)

Vina pod zétkou VINOLOK.

16:30—17:30 Zlata Praha Salabka, s. r. 0. (e-mail: milos@salabka.cz)

SALABKA - diamantova vinice mésta Prahy.

VELKY SAL

10:30-12:00  ADVIVUM, s.r.0. — Riedel glass tasting

Ovliviiuje tvar sklenice nase vnimdni vina? MliZe tvar sklenice mit vliv i
Pridejte se k ndm a zazijte pou¢nou a zajimavou dacs=—

jaky vliv mlze mit sklenice na nase smysly. Zds ons AZE“ ornel Dura vés
0sobné provede touto specidIni degustaci. Kazd; ska aegustacni set sklenic,Riedel”
jako ddrek. Degustace je pouze pro profesiondly. Vstupné 200 K¢ je potteba uhradit predem.
12:30-13:30 Vinafstvi Pidlek & Jager, s. 1. o. (e-mail: info@pialek.cz)

Vinai'stvi Pidlek & Jager predstavi svd vina z novych rocniki uvddénych letos na trh, ktera
se nedaji koupit v béZné distribuci a naleznete je jen v dobrych restauracich a vybranych
vinnych barech. Degustaci bude provazet osobné Kamil Pidlek. Zakladem degustace bude
fada Sexenberg, a to Sylvénské zelené a Sauvignon, nebudou chybét ani vina s dotekem
sud jako nové Veltlinské zelené Extra na akédtu a Chard. Reserva na dubu. Opravdovou
$pickou bude novd Chard. Grand Reserva 2015 a tfenickou i prvni Chardonnay Orange 2015
vlimitované edici.

15:30-18:00  Austrian Wine

SemindF Austrian Wine Marketing Board pfedstavi podrobné vithér— tradicnich
rakouskych odr(id a vin, jako je Griiner Veltliner, ve s A'LE“O 4" sladkd
vina. Semindfem vds budou provdzet Michael Zimi 0“ oaraerent vychodniho
trhu, a Jakub Pribyl, drZitel titulu Advanced Sommeliera Court of Master Sommeliers.

o odi vyzkouset,

- STANKY VYSTAVOVATELU

Zaiita piedstava, Ze vSechny vody chutnaji stejné, je zcela mylna. Rozdily jsou v mnoha pfipadech markantni a ne kazda voda se svym slozenim a chutovymi
vlastnostmi snoubi s vinem. Pro¢ je volba vody jako dopliiku k vinu diileZita se dozvite na stanku mineralni vody Korunni, ktera je jako jedina mineralka

drzitelem certifikatu Voda vhodna k vinu. www.korunni.cz

VinoVinoVino, s.r.0. (e-mail: veronika@vinovinovino.cz)

Jedinecnou moZnost zti¢astnit se semindfdi s pfednimi rakouskymi, némeckymi a italskymi vinafi najdou ndvstévnici pfimo na stanku VinoVinoVino.

Pondéli 29.5.2017 Utery 30.5.2017

Stfeda 31.5.2017

13:00-13:45  Jedinecnost oblasti Zieregg 11:00-11:50  Prosecco jako celosvétovy trend 11:00-11:50  Briindlmayer — vyrobce vyjimecnych sektli
14:00-14:45  Oblast Wachau predstavena dvéma vinafi—  13:00-13:50  Blue Gin Handels GmbH piedstaven z Langenlois jiZ od roku 1989

Muthenthaler a Veyder — Malberg Andreasem Muhlbockem 13:00-13:50  Oblast Rheingau — porovnni vinic
15:00-15:45  Vinice, Durnsteiner Kellerberg” a jeji 14:00-14:50  Rozdilné terrroir ve vinaistvi Groiss — 14:00-14:50  ZrajiciTBA 10, 15, 20 let nazpét

Veltlinské zelené a Ryzlink Sauberg, Pankraz, Henne, Schablau 15:00-15:40  Pfalz o¢ima Steffena Christmanna
16:00-16:45  Frankovka a jeji podlozi 15:30-16:30  Viyhody technologie Coravin 16:50-17:45  Rheinhessen dle Philippa Wittmanna
17:00-17:45  Vinaistvi Prager — od vinice az po sklenku ~ 16:50-17:45  OblastWachau od Steinfederu po Smaragd, ~ Semindfe VinoVinoVino jsou pro ndvstévniky veletrhu

vina véetné schopnosti vyrabét sladkd vina

ZDARMA a jsou omezené poctem 12 osob.

Na jednotlivé predndsky a degustace se, prosim, registrujte na vyse uvedenych e-mailech nejpozdéji do Ctvrtka 25. 5. 2017.
VZdy uvddéjte kompletni jména, Vds kontaktni e-mail, datum, cas a ndzev degustace. Zména programu vyhrazena.


https://www.survio.com/survey/d/A8L9Z6D8Q3Q6D6S2K

